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PARTHENON

... feine griechisch-mediterrane Kiiche

Herzlich willkommen.

Gastlichkeit in angenchmer Atmosphire.

Qs Familienbetrieh mit langjihriger Erfahrung verwéhnen wir Sie
und Ghre Familie mit einer reichhaltigen Auswahl an (nicht nur)
mediterranen Kistlichkeiten, zubereitet mit den typischen

Gewiirzen des Mittelmeeres.

Wir freuen uns sehr itber Ihren Besuch in unserem
Restauraunt Larthenon.

Thr Rafail Angelakis mir Familie und Team.
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© KALTE VORSPEISEN ©

L Tzatziki® 9 5,40
= Tarama (Fischrogen) 8,9.d 7920
3: Feta natur (Schafskse) > 9 7990
4 Tirosalata (Schafskiisecreme) >+ ® 7,90
> Oliven + Peperoni »¢ 7,20
6. Gemischter Vorspeisenteller >3 48 3¢ d.g.1.] 12,50

Eine Kreation aus verschiedenen Vorspeisen. Etwas, das in
Griechenland nie vor einem guten Essen fehlen darf.

7* Bruschetta a la Greek >3 9,90

gerdstetes Brot mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch,
Oliven und Feta

—— —
O WARME VORSPEISEN O

8. Hausgemachte Kasekroketten 91 8,80
9 Dolmadakia mit Tzatziki & ¢ 8,40
mit Reis gefiillte Weinblitter, frisch zubereitet
10 Eeta vom Grill %9 10,40
gegrillter Schafskise mit Tomaten und Zwiebeln
- Gigantes +59 9:40

Dicke Bohnen mit Tomatensauce und Schafskdse
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Alle Preise in Euro. Anderungen und Irveiimer vorbehalten.
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G WARME VORSPEISEN ©

Saganaki * <9
Schafskise, paniert

Sardinen &9

gebraten, mit Knoblauchsauce

Garides aus der Pfanne b

Scampis in frischem Knoblauchél gebraten

Calamaris 8¢9 bin
gebraten, mit Knoblauchsauce

Spinat oder Brokkoli in Sahnesauce =%+ 891
mit Kise iiberbacken

Pikilia & <9

warme Vorspeisenplatte mit panierter Aubergine, panierter Zucchini,
gebratener Peperoni und Saganaki auf Honig-Sesam, dazu Tzatziki

Panierte Zucchini oder Aubergine **
mit Tzatziki

Scampi Sagomaki 23450
in cremiger Tomatensauce mit Zwiebeln, Paprika und geriebenem Kdse

Gebratene Champignons
goldbraun gebraten, mit Kriutern verfeinert

Gegrillte Peperoni *9
mit frischem Knoblauchsl und Tzatziki

Saganaki Spezial »**
auf Rucola-Honig-Salat mit Sesam
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9,90
9,40

13,90

11,40

10,90

14,50

9,90

14,90

10,90

7,80

10,90
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Alle Preise in Euro. Anderungen und Irveiimer vorbehalten.




R RESTAURANT PARTHENON ~S 0™
) S ~ R

N -
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23. Bohnensuppe>*+ 91 5,70
24. Tomatensuppe **+ 9 5,70

25- Zwiebelsuppe mit Kase + 91 6,40

—— —
O SALATE O

26. Gemischter Salatteller & <91 7520
Eisberg- und Krautsalat

27 Krautsalat =+ 6,20
frisch zubereitet

28. Original Griechischer Bauernsalat ®* <91 11,90
Tomaten, Gurken, Schafskiise, Oliven, Peperoni, Zwiebeln, Olivendl,
Oregano

29- Hidhnchensalat % <9 13,40
mit hausgemachtem Senfdressing

30- Gyrossalat »9 13,00

mit hausgemachtem Senfdressing

Der Sitz der Gefiihle ist der Magen.

(Griechisches Sprichwort)
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Alle Preise in Euro. Anderungen und Irveiimer vorbehalten.
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G GYROS-GERICHTE ©

Gyros Classic & <91
mit Salat, Tzatziki und Beilage®

Gyros Spezial mit Kdse iiberbacken =%+ 8¢9
in Metaxa-Tomaten-Sahnesauce mit Champignons, Zwiebeln, Paprika,
Salat und Beilage*

87 a, ¢, g, iﬂj

Gyros in Knoblauch-Sahnesauce >3 *
mit Kase iiberbacken, Salat und Beilage*

Gyros in Champignon-Rahmsauce **+ %4
dazu Salat und Beilage*

16,50

18,90

18,90

17,90

N
O MIX-GRILL-PLATTE
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Gyros-Platte & <91
1 Souvlaki, Gyros, Salat, Tzatziki und Beilage*

" Olympia-Platte * <91

1 Souvlaki, Gyros, Schweinefilet, Salat, Tzatziki, Beilage*

* Hermes-Platte &> <91

Lammspiefl, Gyros, Hacksteak, Salat, Tzatziki, Beilage®

* Spezial-Platte 9]

Lammfilet, Gyros, Souvlaki, Salat, Tzatziki, Beilage®

Herkules-Platte % &< 91
Lammspief, Gyros, Leber, Salat, Tzatziki, Beilage*

Lamm-Platte & %<9
Lammspiefl, Lammfilet, Lammkotelett, Salat, Tzatziki, Beilage®

18,50

19,70

20,70

21,20

20,70

24,80

Alle Preise in Euro. Anderungen und Irreiimer vorbehalten.
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6 MIX—GRILL—GERICHTE O

41+ Gyros mit Hahnchenbrustfilet &« <9 17,90
dazu Salat, Tzatziki, Beilage®

42- Gyros mit Lammkotelett (3 Stiick) =<3 19,40
dazu Salat, Tzatziki, Beilage®

43: Gyros mit Bifteki 8 <9+n 18,80
dazu Salat, Tzatziki, Beilage®

44- Gyros mit Calamaris > &® < ain 18,30
dazu Salat, Tzatziki, Beilage®

45+ Gyros mit Leber »=3#8cn 18,30
dazu Salat, Tzatziki, Beilage®

46. Rafa-Platte & 9] 19,80
Souvlaki, Gyros, Hacksteak, Salat, Tzatziki und Beilage*

47 Parthenon-Platte (fiir 2 Personen) 8,a,¢9] 47,00
Souvlaki, Gyros, Schweinefilet, Hacksteak, Salat, Tzatziki und Beilage*

48. Parthenon-Platte (fiir 4 Personen) 8,a,¢9] 94,00

Souvlaki, Gyros, Schweinefilet, Hacksteak, Salat, Tzatziki und Beilage®

O GRILL-SPEZIALITATEN ©
49- Souvlaki &9 17,80

2 Schweinefiletspiefe mit Salat, Tzatziki und Beilage®

59 Souvlaki vom Huhn <9 16,80
2 Hihnchenspiefle mit Salat, Tzatziki und Beilage*

51. Mix-Spief & 17,80
1 Schweinefiletspiefl und 1 Hahnchenspief mit Salat, Tzatziki und Beilage®
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Alle Preise in Euro. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
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52.

53

54-

6o0.

61.

62.

Bifteki Spezial 3 #8 9.0

mit Metaxasauce und Kise iiberbacken, dazu Salat und Beilage*

Lammspiefd #8914
2 Lammspiefle mit Salat, Tzatziki und Beilage®

Bifeki + %<9
Hacksteak, gefiillt mit Schafskise, Salat, Tzatziki und Beilage*

Kefedakia + <
3 Hacksteaks mit Salat, Tzatziki und Beilage®

Paidakia & &9t
Lammkoteletts mit Salat, Tzatziki und Beilage®

Rinderleber mit gebratenen Zwiebeln und Champignons 8«9
dazu Salat, Tzatziki und Beilage*

Hahnchenbrustfilec &<
mit Krduterbutter, Salat, Tzatziki und Beilage®

Rumpsteak, ca. 280 g +& <9
mit Brokkoli, Salat, Tzatziki, Kriuterbutter und Beilage*

Rumpsteak, ca. 280 g #& =9
mit gebratenen Zwiebeln und Champignons, Salat und Beilage*

Pfeffersteak, ca. 280 g + &9t
in cremiger Rahmsauce mit griinem Pfeﬁer, dazu Brokkoli, Salat und
Beilage®

Lammfulet &9
mit Brokkoli, Salat, Tzatziki, Krduterbutter und Beilage®

Lammfilet in Metaxasauce >+ & <9

mit Brokkoli, Salat und Beilage®

Lammfilet in Gorgonzolasauce 9 J

mit Brokkoli, Salat und Beilage®

Aufpreis Folienkartoffel 1,50 €

22,90
17,90
16,90
22,50
17,40
18,40
25,90
27,80

27,80

24,90
26,90

26,90
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: Hdhnchenbrustﬁlet n Gorgonzola—Spinat—Sauce

. Hiihnchenbrustﬁlet in Champignon-Rahmsauce

\(KﬁJ K—-\\v

O GRILL-SPEZIALITATEN ©

——

: Schweineﬁlet 4,8,0,¢.9.1,]

3 Schweinemedaillons mit Brokkoli, Krduterbutter, Salat, Tzatziki und
Beilage*

* Schweinefilet in Champignon-Rahmsauce + %<9

3 Schweinemedaillons, Brokkoli, Salat und Beilage*

* Schweinefilet in Metaxasauce » + & <9t

3 Schweinemedaillons, Brokkoli, Salat und Beilage*

8# a, ¢ g, lw]

dazu Salat und Beilage*

8,a,¢,9,1,j

mit Kase iiberbacken, Salat und Beilage®

SISO

Q)

22,90

25,90

25,90

22,50

22,50
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O SPEZIALITATEN AUS

70-

71.

72.

73

. Griechischer Briamin cremiger Tomatensauce > *

DEM BACKOFEN

Moussaka >34 &< 9]
Auflauf mit Auberginen, Hackfleisch, Kartoffeln und Zucchini, dazu Salat

Stifado +%acat
zart geschmortes Rindfleisch mit Zwiebeln, dazu Salat

Kokkinisto # & %<9 1]
zart geschmortes Rindfleisch mit griinen Bohnen, dazu Salat

Kokkinisto # & 3a<9.&j
zart geschmortes Rindfleisch mit dicken Bohnen, dazu Salat

,8,a,¢,9,1

Gemﬁseauﬂauf mit Kartoﬁeln, Zucchini, Champignons, Paprika—Mix,
Zwiebeln und Olivensl, dazu Salat

Aufpreis Folienkartoffel 1,50 €
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18,40
19,90
19,90

19,90

18,90
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O FISCH-SPEZIALITATEN © — T

Sardinen gebraten + % <4 9.%]

mit Knoblauchsauce, Salat und Beilage®

* Calamaris paniert +& &% 5Hhn

mit Knoblauchsauce, Salat und Beila.ge’f

. Scampis vom Grill 4, 87 a, b, C, 57 Lj

mit Knoblauchsauce, Salat und Beilage*

* Lachsfilet vom Grill + <49

dazu Spinat, Salat und Beilage®

Frische Dorade Royal vom Grill #8491
dazu Spinat, Salat und Beilage®

Frisches Zanderﬁlet gebmten in Zitronensauce *
dazu Brokkoli, Salat und Beilage*

FiSChplatte 4,8,a,b,c, g is

3 Scampis, Calamaris, Sardinen, dazu Salat und Beilage"f

83 a, ¢, d» gv 17]

——

18,40
18,90

25,20

23,90
24,80
22,50

26,50

BN
O SCHNITZEL-GERICHTE

82.

Schnitzel ,\Wiener Art* <9
aus Schweinefilet, mit Salat und Beilage*

* Schnitzel mit Champignon-Rahmsauce "> <9

aus Schweineﬁlet, mit Salat und Beilage"’

* Hdhnchenschnitzel mit Champignon-Rahmsauce * <91

dazu Salat und Beilage*

——
Q
17,20
19,90

19,90
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) Spaghetti mit Scampis »+ e

in cremiger Tomatensauce

* Spaghetti in cremiger Spinat-Sahnesauce <491
verfeinert mit Lachsfilet

3 4, 8, a, Cﬂi

87' Penne in cremiger Tomatensauce
verfeinert mit Hihnchenstreifen

88. Penne in cremiger Tomatensauce >+ %!

verfeinert mit Gemiise

18,50

19,50

17,50

15,50

R
O KINDERTELLER (bis 12 Jahro)

89 Chicken-Nuggets (6 Stiick) ** ¢

mit Tzatziki und Pommes-Frites

90. GHTOS 8,a,¢9,j

mit Tzatziki und Pommes-Frites

M- Hacksteak &9 vi

mit Tzatziki und Pommes-Frites

92 Spaghetti in cremiger Tomatensauce * + ¢
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11,90

11,90

11,90

10,50
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O DESSERT O

23 Joghurt % L 7-40

mit Niissen und Honig

94- Halvas * 390

Griechischer Sesamkuchen

95 Gemischtes Eis " %9 6,30
3 Kugeln in den Sorten Vanille, Erdbeere und Schokolade

96. Cheesecake »>% <9 6,90

mit Himbeersauce und Vanille-Eis

97 Schokoladen-Souffle == %<9 6,90

mit Himbeersauce und Vanille-Eis

Allergene Stoffe

(a) Glutenhaltiges Getreide (Weizen,Roggen,Gerste,Hafer oder Hybridstimme davon),

(b) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, (c) Eier und daraus gewonnene
Erzeugnisse, (d) Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, (e) Erdniisse und daraus
gewonnene Erzeugnisse, (f) Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, (g) Milch und
daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliefslich Laktose), (h) Schalenfriichte, (i) Sellerie und
daraus gewonnene Erzeugnisse, (j) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, (k) Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse, (1) Schwefeldioxid und Sulphite, (m) Lupinen und daraus
gewonnene Erzeugnisse, (n) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe

1. Farbstoft, 2. Konservierungstofte, 3. Antioxidationsmittel, 4. Geschmacksverstarker,
5. Schwefeldioxid, 6. Schwirzungsmittel, 7. Phosphat, 8. Milcheiweiss, 9. Koffeinhaltig,
10. Chininhaltig, 11. Siissungsmittel, 12.Phenylalaminquelle (Aspartam), 13. Gewachst,

14. Taurin, 15. Nitritpokelsalz
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Alle Preise in Euro. Anderungen und Irveiimer vorbehalten.
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(') Alkoholfrele Getrdnke O

Mineralwasser (Classic, Naturell) o251 350
o751 6,90

Coca Cola 9, Coca Cola Zero “ * 0,2 | 3,30
o4l 480

Fanta *3, Sprite 3, Spezi ™ 0,2 | 3,30
o4l 480

Apfelschorle 0,2 | 3,30
o4l 4,80

Rhabarberschorle, Maracujaschorle 0,21 3,50
0.4 | 5,00

Orangensaft, Apfelsaft, Bananensaft, Kirschsaft, o2l 350
Rhabarbersaft, Maracujasaft o4l 5,00
KiBa 0,21 3,50
0,4 1 5,00

Bitter Lemon 3 *° 0,21 3,70
Tonic Water * 0,2 3,70

Sie wollen feiern?
Wir arrangieren gerne Thre Familien- und Jubildumsfeier
sowie Geschiftsessen.
Sprechen Sie uns einfach an.

P XY )X
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Alle Preise in Euro. Anderungen und Irveiimer vorbehalten.
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Bier
Konig Pilsener © 03l 400
vom Fass 0,4 l 4,80
Kostritzer Schwarzbier 03l 4,40
vom Fass 0,5 l 5,90
Alsterwasser > 03l 400
o4l 480
Benediktiner Weizenbier ® 0,51 5,70
Benediktiner Weizenbier, alkoholfrei o5l 570
Krombacher Pils, alkoholfrei 0,0% * 033l 4,00
—— —
O Digestif @,

Ouzo 2 cl 2,50
Amaretto 2 cl 3,00
Weizenkorn 2cl 250
Wodka 2cl 3,00
Whisky * 4cl 500
Bacardi 4cl 500
Ramazzotti 4 cl 5,00
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Alle Preise in Euro. Anderungen und Irveiimer vorbehalten.
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O Weinbrand
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Metaxa (5 Sterne) ! 4,50
Metaxa (7 Sterne) * 2 cl 6,00
- o~
O Longdrinks 9,
Bacardi-Cola )
Cola-Whisky 6,00
Wodka-Lemon, Wodka-Orange )
Havanna Club-Cola 6,00
Gin-Tonic 6,00
Cola-Korn 6,00
=0 Cocktails o%
Aperol-Spritz 7,00
Lillet 7,00

mit Friichten
Mojito 8,00
mit frischer Minze, Limetten, Soda, Havanna Club und Rohrzucker
Ipanema, alkoholfrei 7,00
mit frischer Minze, Limetten, Soda und Rohrzucker
Y P, =
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Alle Preise in Euro. Anderungen und Irveiimer vorbehalten.




OR 9) RESTAURANT PARTHENON Q Q™A
S “>9 s
®,

%ahtats —Waj&w eine
in Flaschen 0,75 1
Retsina ' 14,00

Traditionell beliebter Wein, trocken, Rebsorte ,,Saviatiano®, goldgelb,
feine Harznote, fruchtig

Imiglikos ' 15,00
Qualitiitswein B.A, halbsiif, Rebsorte ,Moschatos* von der Insel Limnos,
goldfarben, vollaromatisch, feinfruchtig, nachhaltig

Amethystos Weif} ! 34,00
Neuschép_fung, die Sie probieren sollten! Erstklassiger %alitﬁtswein
aus der Region Drama

‘ . . “
O Qualitits-Rotweine O
in Flaschen 0,75 1

Apelia Black Label ! 16,00

lieblich, der Wein aus dem Herzen Griechenlands, ein vollaromatischer Wein, reich
an Korper und Bouquet

Amethystos Rot ' 34,00
Neuschopfung, die Sie probieren sollten! Erstklassiger Qualititswein aus der Region
Drama

Alle Preise in Euro. Anderungen und Irreiimer vorbehalten.
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O Oﬁene Weine o

021 05| 1,0l
Moschofilero Qualititswein ' 6,30 11,40 20,90
weiﬁ, trocken
Retsina ' 6,10 10,40 18,90
griechischer Landwein, weifl, trocken und geharzt
Imiglikos ' 6,30 11,40 20,90
weifd, halbsiifl
Makedonikos 6,30 11,40 20,90
weifd, halberocken
Samos ! 7,00 12,50 24,00
weifler Qualitits-Likdrwein
Nayosa Qualititswein ' 6,30 11,40 20,90
griech. Landwein, rot, Rebsorte ,,Agioritiko“, trocken
Imiglikos ' 6,30 11,40 20,90
rot, halbsiift
Makedonikos 6,30 11,40 20,90
rot, halbtrocken
Mavrodaphne ! 7,00 12,50 24,00
roter Qualitdts-Likorwein
Rosé ! 6,30 11,40 20,90

halbtrocken, leicht und mild

20 AR <. O
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Alle Preise in Euro. Anderungen und Irveiimer vorbehalten.
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Warme Getrdnke

Espresso ? 2,70 6,00
Cappuccino *29 3,20 6,00
Kaffee * 2,80 6,00
Tee (Glas) 230 6,00
Mokka * 2,80 6,00

Lieber Gast,

wir hoffen, Sie sind mit der Vielfalt unserer Speisekarte zufrieden.
Da wir alle Speisen frisch zubereiten, kann es in Einzelfdllen
vorkommen, dass es ein wenig linger dauert, als Sie es gewdhnt sind.

Sollten Sie in unserem Haus zufrieden sein, empfehlen Sie uns gerne weiter.
Sollten Sie nicht zufrieden sein, so sprechen Sie uns bitte persénlich an.

Danke, dass Sie unser Gast waren.

/
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Alle Preise in Euro. Anderungen und Irveiimer vorbehalten.
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PARTHENON

Inh. Rafail Angelakis
GrofSe StrafSe 17
27374 Visselhdvede

Tel.: 04262 3009854

Web: www.parthenon-visselhdvede.de

(")ffmmg szeiten:

Dienstag - Samstag 17.00 - 23.00 Uhr (warme Kiiche bis 22.00 Uhr)
Sonn- und Feiertage 12.00 - 22.00 Uhr (warme Kiiche bis 21.00 Uhr)
Montag Ruhetag
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Alle Preise in Euro. Anderungen und Irveiimer vorbehalten.




